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Meridaunia, nell’ambito degli #erasmu-
sdays, ha organizzato un incoming inter-
nazionale, ospitando ben 40 partners 
provenienti da tutta Europa. Nella sede 
del Centro del Gusto dei Monti Dauni a 
Troia, si sono svolti diversi incontri tra 
i vari stakeholder dello sviluppo locale, 
rappresentanti delle università e delle 
varie camere di commercio. L’iniziativa 
ha l’obiettivo di illustrare le opportuni-
tà di mobilità internazionale offerte dal 
Programma e, nell’ambito dell’Azione 3.5 
del POR Puglia FESR - FSE 2014/2020, di 
rafforzare la promozione di progetti di 
internazionalizzazione finalizzati alla re-
alizzazione di accordi con partners esteri 
anche nel campo dell’innovazione e della 
ricerca e sviluppo. Il tutto a supporto del-
le eccellenze dei Monti Dauni.
“Meridaunia – ha spiegato il presidente Pasquale De 
Vita -  sempre più un GAL europeo nel campo della pro-
gettazione e dell’innovazione. La cooperazione e l’in-
ternazionalizzazione sono due assi portanti della nostra 
strategia e che nel tempo ci faranno diventare sempre 
più un’agenzia di sviluppo all’avanguardia”.
“Stringere le relazioni – ha aggiunto la dott.ssa Angela 
Loporchio - allargare la rete e portare i Monti Dauni in 
Europa. E’ questo il nostro obiettivo principale. In que-
sti giorni Meridaunia ha ospitato i nostri partner e le 

Camere di Commercio di Barcellona e Madrid per con-
solidare i nostri progetti europei e unire le varie attività 
del progetto di internazionalizzazione dei Monti Dauni”.
“Non è la prima volta che vengo sui Monti Dauni – dice 
soddisfatta  la bulgara Lyuba Yonkova di Agritour-,   un 
territorio fantastico dove abbiamo avviato diversi pro-
getti con il GAL Meridaunia. E’ un ottima opportunità 
per creare nuove relazioni tra di noi, e poi Meridaunia 
in tutto questo ha una marcia in più. E’ davvero un mo-
dello da imitare. Nessuno come Meridaunia nel campo 
della progettazione europea”.

Fondo europeo agricolo
per lo sviluppo rurale:

l’Europa investe
nelle zone rurali

Erasmus Days sui Monti Dauni. 
Meridaunia ha ospitato 40 partners da tutta Europa



I partner EU-DARE si sono incontrati a Praga in una 
riunione di coordinamento, dove hanno finalizzato un 
compendio e una raccolta di esempi di migliori pra-
tiche dei paesi partner e hanno avviato altre attività, 

principalmente incentrate sulla creazione di contenuti 
educativi.
 L’incontro è stato ricco di discussioni e idee stimolan-
ti. Per Meridaunia erano presenti il direttore Daniele 

Borrelli e la dottssa Angela Loporchio.
Il progetto EUDARE illustra il ruolo chiave 
svolto dalla cooperazione internazionale 
nel campo dell’agricoltura sostenibile e 
come può favorirne l’ulteriore crescita.
“Seguici sui social network www.facebo-
ok.com/EU. Dare, https://www.instagram.
com/eu_dare_project/ o sul sito www.
eu-dare.com.
Presto presenteremo i primi risultati, che 
potranno servire come fonte di ispirazione.
Non vediamo l’ora di lavorare ulteriormen-
te su questo progetto e di come possiamo 
contribuire allo sviluppo di un’agricoltu-
ra sostenibile”. Il progetto è finanziato 
nell’ambito del programma erasmus+, 
azione chiave 2 per la formazione profes-
sionale.
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Eudare, Meridaunia a Praga



Una storia di famiglia nata 
dall’amore per la propria terra 
e da una tradizione forte nel 
tempo. Macellai da 5 gene-
razioni, la Giannelli Salumi di 
Troia nasce come antica bot-
tega nel centro del paese, oggi 
è diventata una firma della ga-
stronomia italiana nel mondo. 
Merito della crescita di questa 
impresa è anche di Meridaunia 
che attraverso il bando “So-
stegno agli investimenti per la 
trasformazione/commercializ-
zazione e lo sviluppo dei pro-
dotti agricoli dei Monti Dauni, 
ha messo a disposizione delle 
piccole imprese importanti fi-

nanziamenti. La ditta Giannelli ha potuto acquistare 
attrezzature per ammodernare una antica cantina da 
adibire a sala stagionatura, laboratorio e punto vendita. 
“Grazie ai fondi di Meridaunia – ha spiegato Raffaele 
Giannelli -  siamo riusciti a restaurare la cantina che 
fino a qualche mese fa era adibita all’imbottigliamen-
to dei vini. Oggi questo luogo è diventato una funzio-
nale sala di stagionatura dei salumi che produciamo. 
Uniamo la bellezza architettonica alla necessità di ave-
re dei locali idonei per la stagionatura che abbiano un 
imprinting  territoriale importante perchè da qui  usci-
ranno prodotti rigorosamente made in Monti Dauni”. 
La gamma di prodotti prevede una serie di piccoli sala-
mi, prosciutti e capocolli. “Il nostro prodotto di punta 
è il capocollo al vincotto di fichi. Tutti prodotti allevati 
al pascolo e lavorati secondo tradizione. Al momen-
to vendiamo in Italia ma il nostro obiettivo è arrivare 
sui mercati europei.  Grazie sempre a Meridaunia, at-
traverso un altro bando, realizzeremo una sala per la 
degustazione e somministrazione di prodotti tipici e la 
vendita per chi viene per la visita guidata.  Meridau-
nia ci ha dato la possibilità di coronare il nostro sogno. 
Non ho mai pensato di andare a cercare fortuna altro-
ve. Ho sempre creduto nella mia terra e nell’attività di 
famiglia che va avanti ormai da cinque generazioni, e 
questo lavoro oggi lo puoi fare solo in una terra come 
la nostra: i Monti Dauni”.
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I Beneficiari di Meridaunia: Giannelli Salumi. 
“Con il GAL ho coronato il mio sogno”
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Se sei un giovane di età compresa tra i 19 e i 29 anni 
e hai avuto modo di collaborare direttamente alle 
attività di un GAL o nell’ambito di progetti da essi 
sostenuti, puoi partecipare all’iniziativa del Forum 
Leader, che si propone di approfondire dal punto di 
vista tecnico e scientifico il tema della formazione 
dei giovani allo sviluppo sociale partecipativo. 

Un percorso unico di formazione e progettazione 
con l’obiettivo di coinvolgere giovani attivi in progetti 
di sviluppo locale nella creazione di nuove idee per 
rendere le aree rurali più accoglienti, competitive e 
sostenibili. 
La call chiuderà il 30 ottobre 2023, con procedura di 
selezione a sportello

Forum Leader Giovani 2023
aperte le iscrizioni alla seconda edizione


